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Rendement en Lipides

Rendement en Polyphenols

Taux de Recouvrement des Lipides (TRL) Taux de Recouvrement des Polyphénols (TRP)

Rendement des lipides extraits par CO»,-SC

B Rendement des polyphénols extraits par CO»-SC
~ Rendement des lipides extraits par Soxhlet n—hexane

) Rendement des polyphénols extraits par eau/ethanol
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1 ’ ! § Caféine
RiChe en s @ = Caféine pure, sans matrice
i e g = Caféine pure, mélangée dans cellulose a sec
N1l Oxyd ants Caféine pure, mélangée a I'eau avant séchage

Mélange acide chlorogénique-caféine recristallisé, sans matrice

Caféine présente dans extrait hydroalcoolique de marc de café
700 HMo ltr0|0X 190 Hm Oltrolox : W Caféine présente dans le marc de café sec
pour 1009 pour 100g B Caféine présente dans le marc de café humide
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